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Buffetvorschlag 1

Grillbuffet (ab 10 Personen)

Bei diesem Vorschlag erhalten Sie frische Ware, die nicht gegrillt ist.
e Bratwurst grob + fein, 2 versch. marinierte Steaks, Sparerips
Hahnchenbrust mar., Wildknacker, Paprika- und Zucchinischeiben
Auberginenscheiben

Kraut-/Tomaten-/Bohnensalat, Salatplatte mit Antipasti

versch. Brotsorten, Butter, Schmalz

Kartoffelsalat mit und ohne Mayonnaise

verschiedene SoBen und Dips

Bitte um die Erstellung eines Angebots fiir Personen.

Buffetvorschlag 2

Rindertafelspitz, gefiillte Truthahnbrust
Gemiisevariation

KloBe, Reis, Salzkartoffeln

gemischte Salatplatte

Hackepeter, Canapés, KasespieBe, Partybouletten
Brot, Butter, Schmalz

dekorative Obstplatte

Bitte um die Erstellung eines Angebots fiir Personen.

Buffetvorschlag 3

Schinkenplatte, Bratenaufschnitt, Kaseplatte

Brot, Butter, Schmalz,

Hackepeterschwein, Obstsalat, Tomatensalat, Gurkensalat
Mousse au Chocolat

Bitte um die Erstellung eines Angebots fiir Personen.

Buffetvorschlag 4

Eisbein oder Grillhaxe

rustikale Wurst-, Schinken- und Kaseplatte
Wurstsuppe, Wellfleisch, Erbsenpiiree
Kartoffeln, Sauerkraut

Brot, Butter, Schmalz

Bitte um die Erstellung eines Angebots fiir Personen.
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Buffetvorschlag 5

Schweineriicken mit Schwarte, Rinderrouladen

Speckbdhnchen, Rotkohl

Rosmarinkartoffeln, KlBe

rustikale Wurst-, Schinken- und Kaseplatte

2 verschiedene Desserts in Glasern (nach Wunsch)

gemischte Salatplatte, Eiersalat, Rindfleischsalat, Gefliigelsalat
Brot, Butter, Schmalz, Hackepeterigel

Bitte um die Erstellung eines Angebots fiir Personen.

Buffetvorschlag 6

Brandenburger Buffet mit

Rouladen, Frikassee, gebratener Zander mit Juliennegemiise
Kartoffeln, Bratkartoffeln, KIoBe, Reis

Rotkohl

rustikale Wurst-, Schinken- und Bratenplatte

Hackepeter, 3 Salate nach Wunsch

Schmalz, Butter, 3 Brotsorten

als Dessert: »Omas Rote Griitze mit VanillesoBe«

Bitte um die Erstellung eines Angebots fiir Personen.

0b besondere Wiinsche oder ausgefallene Ideen
— wir nehmen uns Zeit fiir Ihre Vorstellungen,
beraten Sie umfassend und organisieren fast alles
fiir lhre Feier. Sprechen Sie uns einfach an.

Aufgrund der aktuellen Preissituation lassen Sie sich
hitte ein individuelles Preisangebot erstellen.

Die bei Anlieferung iibergebenen Gegenstande (Platten, GefaBe, Chafing Dishes,
Geschirr, Besteck, ...) sind spétestens drei Tage nach Anlieferung in gereinigtem und
vollstandigem Zustand in unserem Geschaft in Rheinsberg abzuliefern.

Sollte eine Reinigung nicht erfolgt sein, wird eine Servicepauschale erhoben.

Gasthof und Fleischerei Rheinsherg
Miihlenstrale 14 | 16831 Rheinsherg
Telefon: 033931 2079 | info@gasthof-rheinsberg.de




Frisch vom Grill oder aus dem Ofen

Spanferkelriicken
Spanferkelkeule
Truthahn
Wildschweinkeule
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Soljanka
Gulaschsuppe
Kesselgulasch
Wildgulaschsuppe
Hochzeitssuppe
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Beilagen

10 Rosmarinkartoffeln
11 Bratkartoffeln

12 Salzkartoffeln

13 Kartoffelspalten
14 Reis

15 KloBe

16 Erbsenpiiree

17 Lachsbraten

18 Kammbraten

19  Schweine-Medaillons

20  Schweine-Filetbraten

21 Schnitzel

22  Kasslerlachsbraten

23  Kasslerkammbraten

24 Krustenbraten aus d. Schweineriicken
25  Schweinekeule mit Honigkruste

26  Festtagsbraten mit Krautern

27 Rindertafelspitz

28 Rinderschmorbraten
29 Rindergulasch

30 Rouladen

31 Filetspitzen Stroganoff
32 Rindersauerbraten
33 Rinderfiletbraten

Gefliigel

34 Hahnchenkeule

35 Hahnchenschnitzel

36 Frikassee

37 Hahnchenbrustfilet

38 Hahnchenbrustfilet iiberbacken

39 GefliigelspieBe

40 Truthahnbrust

41 Truthahnrollbraten gefiillt

42 Entenbrust, Saisonartikel

43 Entenkeule, Saisonartikel

44 Gansekeule, Saisonartikel

45 Génsebrust, Saisonartikel

46 Ente (fiir 4 Personen), Saisonartikel
47 Gans (fiir 4 Personen), Saisonartikel

48 gebratenes Lachsfilet
49 Lachs in SahnesoBe
50 Zander gebraten

51 Zander im Bierteig

52 Backfisch

Wild - Vorbestellung 14 Tage

53 Wildschweinbraten
54 Hirschbraten
55 Wildsahnegulasch

56 Schnittchen
57 Canapés
58 belegte Brotchen (1/2)

59 Obstsalat

60 Krautsalat

61 Fleischsalat

62 Rindfleischsalat

63 Tomaten-/Mozzarellaplatte

64 Tomatensalat

65 Gurkensalat

66 Eiersalat

67 Champignonsalat

68 Nudelsalat

69 Bohnensalat

70 Kartoffelsalat mit Mayon.

71 Kartoffelsalat ohne Mayon.

72 gemischte Salatplatte

73 gemischte Salatplatte m. Antipasti

74 Tomaten-/Mozzarellaplatte
m. Antipasti

75 Gefliigelsalat

76 Gemiiseplatte mit Dip

kraftig & deftig

77 Kassler im Brotteig
78 Bouletten 200 g
79 Eisbein

80 Grillhaxe

81 Wildknacker

82 Kasslereishein

Geschnetzeltes

83 Gyrospfanne
84 Pilzpfanne
85 Paprikarahmgeschnetzeltes
86 Schweine-Geschnetzeltes

Brot (nach Aufwand)

87 versch. Brot- und Brétchensorten
88 Partybrote groB und klein

verschiedene Platten

89  Partyboulette als Spie
90 Obstteller

91  Obstplatte (dekoriert)
92  Aufschnittplatte

93  Schinkenplatte

94 Rustikale Wurstplatte
95  Salamiplatte

96 Bratenaufschnitt

97  Kassler dick

98  Kaseplatte

99  Hackepeterschwein oder -igel
100 Fischplatte

101  Schinken/Melone Platte
102 KasespieB

Gemiisebeilagen

103 Sauerkraut

104  Rotkohl

105 Kaisergemiise

106  Speckbohnen

107  Blumenkohl

108 Broccoli

109  Rosenkohl

110 Blattspinat

111 Mischgemiise

112 Gemiisevariation (5 versch. Gemiise)

113  Kartoffelgratin

114 Broccoligratin

115  Nudelgratin

116  Gemiisegratin

117 Broccoli-Schinken-Gratin

118  Obstcocktail

119 Vanillepudding

120 Schokoladenpudding

121  Quarkspeise

122  Vanillemousse

123 Schokomousse

124 diverse andere Sorten auf Anfrage

Butter und Schmalz

125 Butterplatte (gespritzt)
126 Krauterbutter (gespritzt)
127 Schmalz (Butter- und Griebenschmalz)

Zusatzleistungen (nach Aufwand)

128 Getranke auf Kommission
129 Geschirr (Mehrweg)

130 Besteck

131 Glaser (Wein, AFG, Bier, Sekt)
132 Tischdecken

133 Blumendekoration

134 Theke mit Biogon

135 Transportzuschlag

136 Chafing Dish mit Brennpaste
137 Reinigung



